COLD APPETIZERS HOT APPETIZERS

« Antipasto Freddo All' italiano...... « Zuppa Di Vongole.............
— Shrimp Cocktall.................... O s Baked Clams..............
« Bocconcini e Prosciutto.............. o Stuffed Mushrooms............
& o Prosciutto a Melone............. e Zuppa Di Cozze.........
« Clam Cocktalil...............cccceeeeene. e Clams Casino..........ccccceeece.
* e Insalata Frutti Di Mare.... L Fried Calamari.........
« Antipasto Coldo All'ltaliano.......
B coaaaaa— ool B - eeaa——— oo
SOUPS SALADS
« Tortellini in Brodo.......... « Greek Salad......
§ s Minestrone..............ccccceienienn * i Cold Antipasto Salad.......
« Soup of the Day............ « Insalata di Pepperoni......
o s Insalata Tre Colori.................
:u-{’_ 3 T « Caesar Salad................
- : B i Fresh Mozzarella & Tomato.....
BAKED DISHES « Insalata di Arugula.......
W Insalata Sicilliana................
« Cannelloni.... « Fagiolini @ Gamberi......
& i Manicotti Parmigiana...... (Salads with grilled chicken .....3.50 add. charge....)
« Baked Cheese Ravioii...................
W Baked Ziti.................. }u-:‘m iy
e Baked Ziti Sicilliana.................. ' ' :
RS Eggplant Parmigiana...........
« Homemade Lasagana............ccceeeeeeeeee PASTA
20 ... Cappelini-spaghetti-inguini-ziti-ravioli-tortellini-gnocchi
S e e Marinara Sauce.................
GOURMET PASTA T s Tomato Sauce..............cccc.......
e Garlic&ON...................
¢ Spaghetti Carrettiera....... $ G Meat Sauce.............ccccceeecnnnns
R Spaghetti Carbonara.............. * Mushroom Sauce.................
e Spaghetti al Funghetto....................... - JE s Y Meat Balls................coceveveeeeeeees
RO D Cappelini Del Marinaio............ e Sausage............coeeecuiines
« Cappelini Puttanesca.............cc.oo..... Ravioli or Tortellini $ 2.00 extra
L I Cappelini Genovese..............
» Fettucine al filetto di Pomodoro............ G e ———
W rrrsrssssssins Fettucine Alfredo............
e Fettucine Tetrazzini............................. F M THE GRILL
e Rigatoni Alla Vodka...............
+ Penne with broccoli , Garlic & Oil...........
R Spaghetti Al Gamberi.......
« Pappardelle Maremonti......................
. S Fettucine al Finocchio..............
e Fettucine al Pollo............ccocee.....e
 —— Linguini al Lido.................
* Linguini Diavoletto.............
[ iE Linguini Pescatore....................
e Rigatoni alla Stella...........................



......... Cappelini Seafood Primavera....... HICKEN
» Chicken Cutlet Milanese................ccccvcmrinireiiicnns

R e $ s Piccata di Pollo...............ccccuenne...
5 (0]0) « Chicken Scarpariello.........ccccccccveiiiiiinieninnnnn,
EAF D ¥ sk Chicken Francese..................
Shrimp Parmigiana...........cccovnmcniinnnnnn, « Chicken alla ROMANA.............c.ccceemrineerencennannn.
.................. Shﬂmp FrE Diﬂ‘u’ﬂlﬂ.................... * _________"_"__Ehk:kan hnmmn_"""""""""
Shrimp Francese............cocoovcveennn. « Chicken Cutlet Parmigiana..............cccccccecureecunrncnee
------------------ Shrimp Marinara..................... ® seveeeeeeenee.Chicken alla Moda............cooneennnee.
Calamari Fra Diavolo or Marinara............... « Petti di Polio alla Marsala...............c....r...
----------- Scungilli Fra Diavolo or Marinara....... ® veeerereennsnnP0LH di Pollo alla Napoli.....................
Broiled Seafood Combination........ « Pollo alla Cacciatore.........................
----------- Seafood Fra Diavolo or Marinara....... & .oveeeennnnn.Pettl di Pollo alla Zingara............c..........
Gamberi al Aglio................. « Petti di Polio alla Sorrentina.......................
............ Shrimp Oreganata........................ L mmm— e —
Red Snapper Marechiara............ - :
........... Red Snapper Livornese...... INDIVIDUAL
Broiled Red Snapper...........cccoveneiiennnncn. o MargherlBIEZA ...,
----------- Snapper Mugnaia.................. ORI S
Broiled Swordfish.............ccoociniininiinin. ST NI o
"""""" Swordfish Marechiara.................... O OBt Staglent s
Solupn g = * PR I B ittt
........... Pescespada ai Carciofi............... . Giboian Pl
Aragosta al Diavolo
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